ANTIPASTI

Z Il nostro carpaccio di carne salada con vezzena e olio evo

[T ] 14.-

Z Il nostro lardo speziato della casa con pane, miele e noci
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Trota e salmerino marinati,
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. % ; Assaggio di malga, formaggi dell’alpe assortiti
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&/ ,.'* Il tagliere dell’Alpe, misto di salumi con tortel di patate
wnY y -
¥ 16-

Luccio con salsa gardesana con polenta di Storo

14.-

PRIMI PIATTI

Tagliatelle al cervo e ginepro
15.-
Tortelloni ai porcini e formaggio al burro nocciola e salvia

16.-

Gnocchi all’'ortica al burro nocciola e salvia
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LN %y Gnocchettoni ripieni al formaggio e noci con burro

15.-

SECONDI PIATTI

Filetto di luccio alla griglia con contorno
24 -
Filetto di salmerino alla griglia con contorno

24.-

Formaggio di Lavarone alla pistra ( Fattoria Lenzi) con polenta di
; Storo e funghi
19.-
|
5 Tagliata di manzo con contorno
’ 23.-
% Roast Beef allO'inglese con contorno
e 19-
L Frittura mista di mare con patate fritte

23.-
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